RISTORANTE

OFERTA CATERINGOWA

KONFERENCJA & SZKOLENIE

LUNCH BUFET
PROPOZYCIA 1
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci fgcznie 150 potraw)
e Filet z kurczecia faszerowany Mozzarellg i suszonymi pomidorami w aksamitnym sosie
Smietanowym
e t0so0$ w sosie ziotowym
e Lasagne con spinaci (wege)
dodatki:
e Ziemniaki z pieca z ziotami i oliwg z oliwek
e Risotto z pomidorami
e Mix satat z warzywami i sosem winegret
e woda mineralna z cytryng i limonkami bez ograniczen

PROPOZYCJA 2
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 150 potraw)
e Poledwiczki w sosie z zielonym pieprzem
e Filet z miruny w sosie $mietankowo - koperkowym
e Ravioli ze szpinakiem i Ricottg
dodatki:
e Ziemniaki gotowane z koperkiem
e Ryzcurry
e Bukiet jarzyn (kalafior, brokuty, marchewka)
e woda mineralna z cytryng i limonkami bez ograniczen

PROPOZYCJA 3
e Zupa wegierska lub toskanski krem z pomidoréw z serem Mascarpone
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 150 potraw)
e Filet z kurczecia w sosie z kurkami
e Dorsz w sosie porowym

e Trzy rodzaje makarondw zapieczone z brokutami, papryka i pieczarkami pod zéttym serem
dodatki:

e Ziemniaki pieczone z rozmarynem

e Risotto z pomidorami

e Mix satat z warzywami i sosem winegret

e woda mineralna z cytryng i limonkami bez ograniczen




RISTORANTE

LUNCH BUFET VIP

PROPOZYCIA 1

1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 150 potraw)

Wotowina duszona z suszonymi pomidorami i grzybami
Ragout z poledwiczek wieprzowych w sosie z kurkami
Sandacz w sosie koperkowym

dodatki:

Ziemniaki z pieca z ziotami i oliwg z oliwek

Risotto z pomidorami

Mix safat z warzywami i sosem winegret

woda mineralna z cytryng i limonkami bez ograniczen

PROPOZYCIA 2

1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci fgcznie 150 potraw)

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie
Filet z sandacza w sosie maslano - cytrynowym
Wotowina w sosie z zielonym pieprzem i Sambuccg

dodatki:

Ziemniaki gotowane z koperkiem

Ryz curry

Bukiet jarzyn (kalafior, brokuty, marchewka)

woda mineralna z cytryng i limonkami bez ograniczen

PROPOZYCIA 3

Krem z biatych warzyw z krewetkami
Zupa grzybowa z kremowag Smietanka

1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 150 potraw)

Filet z poledwiczek cielecych w sosie Smietanowym z prawdziwkami
Filet z tososia na szpinaku lisciastym
Filet z poledwicy w sosie sSmietanowym z serem gorgonzola

dodatki:

Ziemniaki pieczone z rozmarynem

Risotto z pomidorami

Mix satat z warzywami i sosem winegret

woda mineralna z cytryng i limonkami bez ograniczen

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Estella, ul. Wegorka 20 (Centrum Kongresowe Insty

i ngitestella. pl, tel ke
tel. kom.: 661 966 805; (restauracjal; tel.: 61



RISTORANTE

SERWIS KAWOWY

SERWIS 1

Swiezo parzona Kawa 0,2 |.

Herbata 0,2 I.

Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy

Woda mineralna z limonkami i cytryng 0,2 .

Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomararnczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 I.

Ciasteczka konferencyjne: biszkopty z galaretka pokryte czekoladg, markizy, kruche wafelki 5 dkg

SERWIS 2

Swiezo parzona Kawa 0,2 I.

Herbata 0,2 I.

Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy

Woda mineralna z limonkami i cytryng 0,2 I.

Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomaranczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 |.

Ciasteczka konferencyjne: biszkopty z galaretka pokryte czekoladg, markizy, kruche wafelki 5 dkg
Pieczywo cukiernicze 5 dkg: szarlotka, sernik, ciastko czekoladowe z wisniami, placek jogurtowy
Owoce: jabtka czerwone i zielone, banany, winogrona

SERWIS 3 — bez ograniczen do 8 h

Swiezo parzona Kawa

Herbata

Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy

Woda mineralna z limonkami i cytryng

Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomararnczowy, z czarnej porzeczki)

Ciasteczka konferencyjne: biszkopty z galaretkg pokryte czekoladg, markizy, kruche wafelki 5 dkg

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Estella, ul. We
e-mail

661 960 805; (restaur }

tel. kom.:
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BUFET KANAPKOWY

BUFET 1
Kanapki dekoracyjne
na bazie bagietki pszennejirazowej, 4 x 8 dkg (sztuka) w rodzajach:
z serami, winogronem i orzechami
z wedzonym tososiem, koprem i cytrynka
z szynkg wiejska i marynowanymi dodatkami
z pieczenig i ostrg papryka
z salami i ogérkiem kwaszonym
z twarozkiem, rzodkiewka i szczypiorem
z pastg jajeczna

z pastg curry i kurczakiem

BUFET 2
Kanapki dekoracyjne
na bazie bagietki pszennejirazowej, 3 x 8 dkg (sztuka) w rodzajach:
z serami, winogronem i orzechami
z wedzonym tososiem, koprem i cytrynka
z szynkg wiejskg i marynowanymi dodatkami
Z pieczenig i ostrg papryka
z salami i ogorkiem kwaszonym
z twarozkiem, rzodkiewka i szczypiorem
z pastg jajeczng
z pastg curry i kurczakiem
Finger food
3 sztuki dla osoby w rodzajach:
VOL AU VENTS ze szpinakiem i wedzonym fososiem
VOL AU VENTS z musem chrzanowym i paluszkiem krabowym
szasztyczki z szynki wedzonej i melona
szasztyczki z pomidorkami koktajlowymi , mozzarellg i bazylig
koreczek z seréw francuskich z oliwkami lub winogronami
wrap z kurczakiem i warzywami
tartaletka z figami i serem plesniowym
aromatyczna sliwka w boczku wedzonym
wedzony toso$ z kremem w ciescie

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Estella, ul. We
e-mail

661 960 805; (restaur }

tel. kom.:
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RISTORANTE

BUFET StODKOSCI

2 porcje x 80 g:
Tirami su
Panna cotta
Mus z owocami lesnymi
Mus z truskawkami i naturalna czekolada
Tilslprte bondepiker - norweski deser jabtkowy

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Eztella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongresowe Instytutn Ol ¥ Roslin), 60-318 Poznan
e-mail: caterlngétestella.pl, tel. kom.: 661966804 (dzi

tel. kom.: 661 966 B05; (restauracja); tel.: 61 861 85 01 (




