RISTORANTE

OFERTA CATERINGOWA
KOKTAJL

ARANZACIA:
e bufet /y z ekspozycjg dan gorgcych w podgrzewaczach
e bufet /y z ekspozycja dan zimnych / przekasek
e bufet /y z napojami i stodkosciami
e petne wyposazenie gastronomiczne (jednolita zastawa porcelanowa i szklana, sztuéce platerowane,
bielizna stotowa)
e dekoracje kwiatowe
oraz obstuga kelnerska i kuchmistrzowska

PROPOZYCIA 1

APERITIF
wino biate i czerwone

ZUPA
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 150 potraw)
Toskanski krem z pomidordw z serem Mascarpone
Zupa cebulowa z parmezanem a do tego focaccia
Zupa krem z biatych warzyw z krewetkami i czosnkowg oliwka

FINGER FOOD
5 sztuk dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 500 sztuk)
Szasztyczki z szynki wedzonej i melona
Szasztyczki z pomidorkami koktajlowymi, mozzarellg i bazylig
Kebabiki wieprzowe
Szasztyczki z aromatyczng Sliwka z boczkiem
Szasztyczki z grillowanym kurczakiem papryka i cukinig
Szasztyczki z serami plesniowymi i twardymi oraz winogronami i razowcem
Ruloniki z fososiem i pastg w ciescie
Szasztyczki z czarng oliwkg, suszonymi pomidorami i mozzarellg
Szasztyczki z oliwka Grande z miesem
Koreczek z avocado i krewetka
VOL AU VENTS z pastg serowg i kawiorem
VOL AU VENTS ze szpinakiem i wedzonym fososiem
VOL AU VENTS z musem chrzanowym i paluszkiem krabowym
Tartaletka ze szpinakiem i tososiem
Tartaletka z kurkami i oscypkiem



RISTORANTE

SALATKI
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 150 potraw)
Kuskus w warzywami potudniowymi i oliwkami
Owocowa z granatami
Grecka z serem Feta
Z grillowanym kurczakiem, pomidorkami i plasterkiem sera Grana Padano

BUFET DESEROWY
galanteria cukiernicza — drobne ciasteczka koktajlowe w papilotkach

NAPOIJE
Swiezo parzona Kawa 0,2 I.
Herbata 0,2 I.
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng 0,2 .
Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomaranczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 I.

PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w miejscu nam wskazanym)
krzesto I1SO (tapicerowane)
stét dla 4-6 oséb
stolik koktajlowy wysoki wraz elastycznym nakryciem
stof okragty z obrusem 8 osobowy
stot okragty z obrusem 10 osobowy

www.facebook.com/RestauracjaEstella

0 (Centrum Kongrezowe
mestella.pl, te

Restauracja Estella, ul. Wegorka
e-mail

tel. kom.: 661 966 805; (restaur.
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PROPOZYCJA 2
FINGER FOOD
4 sztuki dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tgcznie 400 sztuk)
Szasztyczki z szynki wedzonej i melona
Szasztyczki z pomidorkami koktajlowymi, mozzarellg i bazylig
Kebabiki wieprzowe
Szasztyczki z aromatyczng sliwka z boczkiem
Szasztyczki z grillowanym kurczakiem papryka i cukinig
Szasztyczki z serami plesniowymi i twardymi oraz winogronami i razowcem
Ruloniki z fososiem i pastg w ciescie
Szasztyczki z czarng oliwkg, suszonymi pomidorami i mozzarellg
Szasztyczki z oliwka Grande z miesem
Koreczek z avocado i krewetkgVOL AU VENTS z pastg serowg i kawiorem
VOL AU VENTS ze szpinakiem i wedzonym fososiem
VOL AU VENTS z musem chrzanowym i paluszkiem krabowym
Tartaletka ze szpinakiem i tososiem
Tartaletka z kurkami i oscypkiem
KANAPKI KOKTAJLOWE
na bazie bagietki pszennejirazowej, 2 x 8 dkg (sztuka) w rodzajach:
z serami, winogronem i orzechami
z wedzonym tososiem, koprem i cytrynka
z szynka wiejska i marynowanymi dodatkami
z pieczenia i ostrg papryka
z salami i ogérkiem kwaszonym
z twarozkiem, rzodkiewka i szczypiorem
z pastq jajeczna
z pastg curry i kurczakiem
BUFET DESEROWY
2 porcje x 80 g:
Tirami su
Panna cotta
Mus z owocami leSnymi
Mus z truskawkami i naturalna czekolada
Tilslgrte bondepiker - norweski deser jabtkowy
NAPOIJE
Swiezo parzona Kawa 0,2 I.
Herbata 0,2 .
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng 0,2 I.
Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomaranczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 I.

www.facebook.com/RestauracjaEstella
Restauracja Estella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongrezowe Insty

i ngitestella. pl, tel ke
tel. kom.: 661 966 805; (restauracjal; tel.: 61
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PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE

pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w miejscu nam wskazanym)
krzesto ISO (tapicerowane)
stét dla 4-6 oséb
stolik koktajlowy wysoki wraz elastycznym nakryciem
stot okragty z obrusem 8 osobowy
stot okragty z obrusem 10 osobowy

www.facebook.com/RestauracjaEstella

e-mail: cateringéfestella.pl, tel. kom.: 661966804 (dzial cateringu);
tel. kom.: 661 966 B05; (restauracjal; tel.: 61 861 85 01 (biura)



