
 

 

OFERTA CATERINGOWA 

BANKIET 

ARANŻACJA: 

 bufet / y z ekspozycją dań gorących w podgrzewaczach 

 bufet / y z ekspozycja dań zimnych / przekąsek 

 bufet / y z napojami i słodkościami 

 pełne wyposażenie gastronomiczne (jednolita zastawa porcelanowa i szklana, sztućce platerowane, 
bielizna stołowa) 

 dekoracje kwiatowe 
oraz obsługa kelnerska i kuchmistrzowska 

 

PROPOZYCJA 1 
 

DANIA GORĄCE 
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przykład dla 100 gości łącznie 150 potraw) 

Wołowina duszona z suszonymi pomidorami i grzybami 
Polędwiczki wieprzowe w sosie z zielonym pieprzem i Sambucc’ą 

Ragout z piersi kurczęcia w aksamitnym sosie z kurkami 
Filet z łososia w sosie ziołowym 

 
dodatki 

ziemniaki pieczone z rozmarynem 
ryż biały i jaśminowy 
kluski półfrancuskie 

jarzynki na gorące (brokuły, kalafior, marchew) 
świeże sałaty z pomidorem, cebulką w dwóch kolorach, papryką z sosem vinaigrette 

 
ZIMNE PRZEKĄSKI 

2 porcje dla osoby w asortymencie (na przykład dla 100 gości łącznie 200 potraw) 
Rolada pasterska z serem Roquefort 

Schab faszerowany szpinakiem liściastym i krewetkami 
Pasztet z kaczki z musem malinowo-grejpfrutowym 

Pieczeń z karkówki z czosnkiem i ziołami 



 

 

Rolada wieprzowa z grzybami 
Szparagi zawijane w szynkę westfalską 

Półmisek ryb morskich i słodkowodnych (łosoś, pstrąg, mintaj, sandacz) 
Deska serów polskich, włoskich i francuskich z winogronami i orzechami włoskimi 

 
 

SAŁATKI 
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przykład dla 100 gości łącznie 150 potraw) 

Sałatka makaronowa z pomidorkami sherry ,winogronami, krewetkami i ziołowym dressingiem 
Sałatka ze świeżego szpinaku z grillowanym camembertem i żurawinami 

Sałatka ryżowa z kurczakiem i ananasem z sosem słodko-kwaśnym 
Sałatka z pikantnym kurczakiem, grillowanym ananasem, granatem i dipem jogurtowym 

Sałatka z selera naciowego, jabłek i orzechów 
 

do przekąsek podane zostanie świeże pieczywo  
 

SŁODKOŚCI 
2 porcje dla osoby w asortymencie (1 porcja- 8 dkg) (na przykład dla 100 gości łącznie 200 sztuk) 

Mus truskawkowy z kawałeczkami  białej czekolady 
Mus bananowy z ciemną czekoladą i brandy 

Mus orzechowy aromatyzowany whisky 
Panna cotta kawowo- waniliowa 

Budyń toffi  z orzechami włoskimi 
Mus jagodowy  z  kruchymi ciasteczkami i orzechową czekoladą 

 
NAPOJE 

Świeżo parzona Kawa 0,2 l. 
Herbata 0,2 l. 

Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biały i trzcinowy 
Woda mineralna z limonkami i cytryną 0,2 l. 

Sok owocowy 100% (jabłkowy, pomarańczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 l. 
 
 
 
 
 



 

 

PROPOZYCJA 2 
 

DANIA GORĄCE 
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przykład dla 100 gości łącznie 150 potraw) 

Eskalopki  z indyka z sosem serowym 
Wieprzowina z warzywami i orzeszkami nerkowca 

Szynka pieczona w miodzie i ziołach z sosem imbirowym 
Roladki drobiowe faszerowane rukolą i serem pleśniowym 

Gulasz wieprzowy o korzennym aromacie z daktylami 
 
 

BUFET MINI PRZEKĄSEK 
5 porcji dla osoby w asortymencie (na przykład dla 100 gości łącznie 500 sztuk) 

VOL  AU VENTS Z pastą serową i kawiorem 
VOL  AU VENTS z pieczarkami duszonymi w śmietanie 
VOL  AU VENTS ze szpinakiem i wędzonym łososiem 
VOL  AU VENTS z pikantną orientalną wieprzowiną 

VOL  AU VENTS z szynką, serem i papryką 
VOL  AU VENTS z musem chrzanowym i paluszkiem krabowym 

Tartoletki z pieczonym schabem i sosem kaparowym 
Tartoletka z pikantną  krewetką i musem chrzanowym 

Tortilla z tapenadą, krucha sałatą i papryką 
Tartoletka z leczo na sałacie z gorgonzolą 

Tarto letka z musem pomidorowym posypana orzechami 
Tartinka z szynką , serem żółtym i warzywami 

 
 

SAŁATKI 
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przykład dla 100 gości łącznie 150 potraw) 

Sałatka z grillowanych warzyw z sosem balsamicznym 
Sałatka z łososiem wędzonym 

Sałatka ze szpinaku liściastego z pomidorami 
 Sałatka z kurczaka z orzechami i serem  

Sałatka francuska z brokułami 
 
 



 

 

SŁODKOŚCI 
2 porcje dla osoby w asortymencie (1 porcja- 5 dkg) (na przykład dla 100 gości łącznie 200 sztuk) 

Sernik z bakaliami 
Szarlotka  

Ciastko czekoladowe z wiśniami 
Praliny 

Drobne ciasteczka koktajlowe – galanteria cukiernicza 
 

NAPOJE 
Świeżo parzona Kawa 0,2 l. 

Herbata 0,2 l. 
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biały i trzcinowy 

Woda mineralna z limonkami i cytryną 0,2 l. 
Sok owocowy 100% (jabłkowy, pomarańczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 l. 

 
 
 

PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE 
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w miejscu nam wskazanym)  

krzesło ISO (tapicerowane)  
stół dla 4-6 osób  

stolik koktajlowy wysoki wraz elastycznym nakryciem  
stół okrągły z obrusem 8 osobowy  

stół okrągły z obrusem 10 osobowy  
 
 
 

 



 

 

     

 

     

 

     



 

 

     
 

     
 

     



 

 

     

 

     

 

    



 

 

 


