RISTORANTE

OFERTA CATERINGOWA
PRZYJECIA RODZINNE
DOBOR MENU ORAZ ILOSCI POZOSTAWIAMY PANSTWU...

Przystawka
e Blin ztososiem i kremowg $mietankg

e Mini tatar z jajkiem, cebulka i ogérkiem

e Carpaccio wotowe — marynowana poledwica wotowa

e Carpaccio z tososia — marynowany foso$

e Plaster poledwicy wotowej zapieczonej w ciescie francuskim
e Mozzarella z pomidorami, $wiezg bazylig i oliwg z oliwek

Zupy i kremy
e Zupa sezonowa( krem szparagowy, krem kalafiorowy, zupa krem z dyni, chtodnik litewki/ z ogdrka)

e Toskanski krem pomidorowy z serem Mascarpone
e Tradycyjny rosét z makaronem i jarzynkami
e Pomidorowa z bazylig, mozzarellg i makaronem pszenicznym
e Zupa cebulowa z parmezanem, focaccia
e Tortellini w rosole
Dania gtéwne & dodatki
e Cordon Bleu (delikatny schab nadziewany szynka i serem w sosie z szatwig i winem)
e Tradycyjny zraz wotowy zawijany
e Filet z kaczki z jabtkami
e Eskalopki z poledwiczek w sosie grzybowym
e Filet z kurczecia z kurkami w $mietanie
e Pieczen wieprzowa ze $liwkami po dursku
e Warkocze z poledwiczek wieprzowych w sosie z zielonym pieprzem i Sambucca
e Roladki z kurczecia ze szpinakiem i sosem rokpol w sosie $mietanowym
e Policzki wotowe duszone w winie
e Wotowina duszona z suszonymi pomidorami i grzybami
e Roladka z indyka z suszonymi pomidorami i Mozzarellg
e Pieczen z karkowki szpikowana czosnkiem

e t0s0$ gotowany z sosem ziotowym
DODATKI PROPONUJEMY W DWOCH WARIANTACH
WARIANT |
Ziemniaki z pieca z ziotami i oliwg z oliwek, ziemniaki z wody, kluski pétfrancuskie, ryz biaty lub ze szpinakiem
Bukiet jarzyn z mastem i satatka mieszana z sataty lodowej z sosem vineigrette,
zielona satata z octem balsamicznym, potudniowe grillowane warzywa
inne sezonowe oraz $wieze suréwki na zyczenie
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WARIANT Il
Ziemniaki z pieca z ziotami i oliwg z oliwek, Gnocchi, Risotto Arborio, ziemniaki wedges,
Bukiet jarzyn z mastem i satatka mieszana z sataty lodowej z sosem vineigrette,
szpinak lisciasty na Smietanie z parmezanem i czosnkiem, zielone i biate szparagi z wody
inne sezonowe oraz $wieze surdowki na zyczenie
Deser
Deser lodowy z owocami, bitg Smietang i kremem czekoladowym
Ciastko czekoladowe na gorgco z lodami waniliowymi i musem malinowym
Panna cotta z sosem malinowym
Tirami su (wtoski deser na bazie biszkoptu z espresso)
Creme Brullee
Bufet zimnych przekasek i satatek
WARIANT |
2 porcje dla osoby (2 x 100g) + satatka (1 x 150 g)

Rolada pasterzy alpejskich z serem roquefort

Schab faszerowany grzybami

Szparagi zawijane w szynke westfalska

Schab nadziewany szpinakiem na sposéb wenecki

toso$ marynowany w ziotach z kaparami

Gotowany toso$ w galarecie z cytrynka

Deska seréw francuskich i wtoskich z winogronami i razowym chlebem
Pstrag w galarecie

Satatka ziemniaczana z jajkiem i ogdrkiem

Satatka francuska z brokutami

Satatka z grillowanym kurczakiem i pomidorkami koktajlowymi
Satatka grecka z oliwkami i serem Feta

Satatka Waldorff

WARIANT II
2 porcje dla osoby (2 x 100g) + satatka (1 x 150 g)

Koktajl z krewetek w awokado

Koktajl z krewetek z grejpfrutem

Sandacz z tfososiem w kremie z kawioru

Carpaccio wotowe

Carpaccio z fososia

Carpaccio z kaczki z kaparami

Poledwica wotowa zapiekana w ciescie francuskim

Ptatki szynki parmenskiej na czgstkach melona

toso$ gotowany z sosem majonezowo-serowym

Roladka z kurczaka z szpinakiem i krewetkami

Satatka ze swiezym szpinakiem, serem camembert i zurawinami
Satatka z grillowang poledwiczkg wieprzowg i aromatycznymi sliwkami
Satatka z makaronem penne, paluszkami krabowymi i sosem koktajlowym
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Gorace przekaski — kolacja

Zurek staropolski na bekonie

Zupa gulaszowa po wegiersku
Poledwica wotowa z grzybami lesnymi
Beouf strogonow z poledwicy wotowej
Strogonow z indyka

Schab duszony z pieczarkami w winie
Bigos staropolski na winie

Golonka gotowana z kapustg

Golonka po bawarsku

petne wyposazenie gastronomiczne
(jednolita zastawa porcelanowa i szklana, sztuéce platerowane, stot/y bufetowe, bielizna
stotowa)
obstuga kelnerska i kuchmistrzowska

PROPOZYCJE ATRAKCJI KULINARNYCH
Udziec wieprzowy pieczony w catosci dla 30 oséb

Dzik w ziotach pieczony w catosci dla 70-80 os6b
Prosiaczek faszerowany kaszg i grzybami  dla 30 oséb

Live cooking od 30 Gosci (krewetki Tiger z grilla i w pikantnym sosie, steki wotowe z grilla i w sosie z
zielonym pieprzem, Sandacz duszony w sosie koperkowym)

Live cooking Pasta Bar do 30 Gosci (wybrane makarony i sosy)
Tort okolicznosciowy

Grill - w ofercie pikniku rodzinnego

www.facebook.com/RestauracjaEstella

10 (Centrum K Inztytutn Ochrony Rodling, 60-318 Poznan
ella.pl, tel dziat cateringu);
tel. kom.: 661 966 805; (restauracjal; tel.: 61 861 85 01 (biuro)
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PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w ogrodzie)
( na przyktad na potrzeby imprezy przy wspdlnym stole niezbedny bedzie pawilon o
powierzchni 50 m2)
krzesto (tapicerowane)
stét dla 4-6 osob
stolik koktajlowy wysoki wraz elastycznym nakryciem
stoét okragty z obrusem 8 osobowy
stot okragty z obrusem 10 osobowy

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Eztella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongresowe Instytutn Ol r Roglin), 60-318 Poznan
e-mail: cateringétestella.pl, tel. kom.: 661966804 (dziat ngul;
tel. kom.: 661 966 B05; (restauracjal; tel.: 61 861 85 01 (biura)



