RISTORANTE

OFERTA CATERINGOWA
| KOMUNIA SWIETA

Przy okazji organizacji przyjecia w miejscu nam wskazanym poza naszymi lokalami

minimalna kwota menu za jedng osobe to okoto 150,00 zf.
+ koszt transportu w cenie 350 zt.

Poza serwowaniem wybranych potraw zapewniamy: obstuge kelnerska i kuchmistrzowska,
petne wyposazenie gastronomiczne (jednolita zastawa porcelanowa, sztucce, bielizna

stotowa).

Istnieje mozliwo$¢ zapewnienia réwniez mebli co pozostaje kwestig dodatkowych ustalen.
Aranzacja zwykle nastepuje w dniu poprzedzajgcym uroczystosc. W dniu przyjecia obstuga

pojawia sie na okoto 1 do 3 godzin przed imprezg i pozostaje do zakonczenia
lub do momentu w ktérym uznacie Panstwo, ze ich pomoc nie bedzie juz niezbedna.

Podstawg rezerwacji jest potwierdzenie warunkow realizacji w oparciu o ponizszg

propozycje oraz wptata zaliczki w kwocie 300,00 zf.

Catkowite rozliczenie nastepuje w dniu uroczystosci po jej zakonczeniu.

Biuro restauracji Estella w Hotelu Centrum Kongresowym IOR
ul. Wegorka 20
czynne od poniedziatku do pigtku
od godz.: 8:00 do 17:00 oraz w soboty od godz.:9:00 do 14:00
e-mail: catering@estella.pl
Tel. 61 8 618 501
Tel. 661 966 804



mailto:catering@estella.pl
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ZUpPY
Sugerujemy wybdr jednego rodzaju.
Krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
Krem pomidorowy z ryzem
Krem kalafiorowy z grzankami
Tradycyjny rosét z makaronem i jarzynkami
Krem z zielonego groszku
Krem pieczarkowy ze $mietanka
Barszcz z paluszkiem
Krem brokutowy
Zupa porowo - ziemniaczana z grzankg
Pomidorowa z bazylig, mozzarellg i makaronem pszenicznym
Krem pomidorowy z serem Mascarpone i bazylig
Krem szparagowy z porami i kurczakiem
Gulaszowa z pieczong papryka i chorizo
Zupa ziemniaczana z kurkami
Krem brokutowy z pulpecikami z cieleciny
Barszcz z kotdunami nadzianymi miesem

DANIA GEOWNE & DODATKI
Sugerujemy wybor 2 porcji w 4 lub 5 rodzajach.
Cordon Bleu (delikatny schab nadziewany szynkg i serem w sosie z szatwig i winem)
Tradycyjny zraz wotowy zawijany
Filet z kaczki z jabtkami
Eskalopki z poledwiczek w sosie grzybowym
Filet z kurczecia z kurkami w $mietanie
Pieczen wieprzowa ze sliwkami po dunsku
Warkocze z poledwiczek wieprzowych w sosie z zielonym pieprzem i Sambucca
Roladki z kurczecia ze szpinakiem i sosem rokpol w sosie Smietanowym
Filet wieprzowy z prawdziwkami
Roladka z indyka z suszonymi pomidorami i Mozzarellg
Pieczen z karkowki szpikowana czosnkiem
tosos$ gotowany z sosem ziotowym

Na zyczenie przygotujemy réwniez sugerowane dania.
Menu dla dzieci ustalamy indywidualnie.

Ziemniaki z wody z koperkiem, Ziemniaki puree z mastem, Ryz biaty, Ryz curry, Gnocchi, Kluski francuskie

Surdéwki: z selera, z marchewki z jabtkiem, z biatej kapusty, z czerwonej kapusty
Satatka mieszana z sosem winegret

www.facebook.com/RestauracjaEstella
Restauracja Estella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongrezowe Insty

i ngitestella. pl, tel ke
tel. kom.: 661 966 805; (restauracjal; tel.: 61
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Bukiet jarzyn z wody (kalafior, marchewka, szparagi, brokuty)
Jarzyny gotowane: szparagi, brokuty,kalafior
Kapusta modra zasmazana
Kapusta biata zasmazana
Zielona satata z octem balsamicznym,

Potudniowe grillowane warzywa

DESER
Szarlotka na gorgco z lodami waniliowymi, bitg $mietang i kremem czekoladowym
Deser lodowy z owocami, bitg Smietang i kremem czekoladowym
Black /Red/ White
(Czekoladowe ciastko z fruzeling wisniowg na gorgco i kulkg lodéw waniliowych z listkiem miety)
Szarlotka na goraco z lodami cytrynowymi
Sernik na gorgco z lodami orzechowymi
Panna cotta z sosem malinowym
Tirami su (wtoski deser na bazie biszkoptu z espresso)

TORT
Tort na bazie biszkoptu, na bitej Smietanie z owocami
Tort dla 20 Gosci o wadze ok. 2,5 kg
Tort dla 30 Gosci o wadze ok. 3,5 kg
Tort dla 40 Gosci o wadze ok. 5 kg

ZIMNE ZAKASKI
Rolada pasterzy alpejskich z serem roquefort
Schab faszerowany grzybami
Szparagi zawijane w szynke westfalska
Schab nadziewany szpinakiem na sposéb wenecki
toso$ marynowany w ziotach z kaparami
Deska seréw francuskich i wtoskich z winogronami i razowym chlebem
Schab pieczony ze $liwkami po dunsku
Indyk z musem z tososia
Schab pieczony
Mintaj w galarecie
Pstrag w galarecie
Pieczen z karkowki z czosnkiem i ziotami
Koktajl z krewetek w awokado
Sandacz z fososiem w kremie z kawioru
Carpaccio wotowe
Carpaccio z tososia
Carpaccio z kaczki
Poledwica wotowa z morelami
Poledwica wotowa zapiekana w ciescie francuskim

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Estella, u
e-mail:
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Sola ze szparagami i szafranem
Ptatki szynki parmenskiej na czgstkach melona
tosos$ gotowany z sosem majonezowo-serowym
Roladka z kurczaka z szpinakiem i krewetkami

SALATKI
Satatka ze swiezym szpinakiem, serem camembert i Zurawinami
Satatka z grillowang poledwiczka wieprzowg i aromatycznymi $liwkami
Satatka z makaronem penne, paluszkami krabowymi i sosem koktajlowym
Satatka z Mozzarellg, szynkg crudo na rukoli
Satatka jajeczna z korniszonem i kurkami
Satatka z selera, ananasow i orzechéw wtoskich
Satatka z grillowanym kurczakiem, pomidorkami koktajlowymi serem Grana Padano
Satatka francuska z brokutami i sosem czosnkowym
Satatka hawajska

GORACE PRZEKASKI - KOLACJIA

e Zurek staropolski na bekonie

e Zupa gulaszowa po wegiersku

e Poledwica wotowa z grzybami lesSnymi
e Beouf strogonow z poledwicy wotowej
e Strogonow z indyka

e Schab duszony z pieczarkami w winie
e Bigos staropolski na winie

e Golonka gotowana z kapusta

e Golonka po bawarsku

petne wyposazenie gastronomiczne
(jednolita zastawa porcelanowa i szklana, sztuéce platerowane, stét/y bufetowe, bielizna
stotowa)
obstuga kelnerska i kuchmistrzowska

PROPOZYCJE ATRAKCJI KULINARNYCH

e Udziec wieprzowy pieczony w catosci dla 30 oséb
e Dzik w ziotach pieczony w catosci dla 70-80 os6b
e Prosiaczek faszerowany kaszg i grzybami dla 30 oséb
www. facebook.com/RestauracjaEstella
Restauracja Estella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongrezowe Inzty 318 Poer

i ngitestella. pl, tel ke
tel. kom.: 661 966 805; (restauracjal; tel.: 61
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PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w ogrodzie)
( na przyktad na potrzeby imprezy przy wspdlnym stole niezbedny bedzie pawilon o
powierzchni 50 m2)
krzesto I1SO (tapicerowane)
stét dla 4-6 oséb
stolik koktajlowy wysoki wraz elastycznym nakryciem
stét okragty z obrusem 8 osobowy
stot okragty z obrusem 10 osobowy

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Eztella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongresowe Instytutn Ol r Roglin), 60-318 Poznan
e-mail: cateringétestella.pl, tel. kom.: 661966804 (dziat ngul;
tel. kom.: 661 966 B05; (restauracjal; tel.: 61 861 85 01 (biura)



